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 هذا   الكتاب مميز من عالم الطبخ يضم موسوعة فنية فى إبداعات المطبخ العربى، أكثر من طريقة لعمل الحساء بأنواعه المتعددة والصلصات المختلفة ، يضم الكتاب كل طريقة بمكوناتها وطريقة عملها وكيفية تقديمها بشكل شهى وجذاب، فالكتاب وسيلة لكل عشاق فن الطهى لتقديم أفضل أكلات وأشهى الوصفات.  



اليك وصفه من الكتاب :





طريقة عمل شوربة القرنبيط بالجبنة



المقادير



    2 x كوب مرق الدجاج

    2 x عدد بصلة

    1 x كوب لبن كامل الدسم

    1 x معلقة كبيرة زبدة

    1 x كوب كريمة لبّاني

    1 x معلقة صغيرة ملح (او حسب الرغبة)

    1 x معلقة صغيرة فلفل اسود مطحون

    1 x معلقة صغيرة قرفة

    1 x عدد قرنبيط (مقطعة)

    ½ x كوب جبنة بارميزان (مبشورة)

    ¼ x كوب جبنة شيدر

    ¼ x كوب زيتون





الخطوات



    هنشوح القرنبيط في الزبدة مع البصل والثوم وقليل من الملح والفلفل والقرفة .

    و بعدين هنضع القرنبيط في الكبة مع مرقة الدجاج وقليل من البصل والثوم المشوحين .

    و بعدين هنسخن اللبن والكريمة اللباني في وعاء آخر على النار مع قليل من الثوم ثم نضيف له الجبن البارميزان والشيدر و نخلطهم جيدا .

    وأخيرا هنضيف له القرنبيط و نسيب الشوربة على النار حتى تتماسك.

    هنزينها ببعض القرنبيط والبصل والزيتون و نقدمها ساخنة .




 نظيرة نيقولا وبهية عثمان -  ❰ له مجموعة من الإنجازات والمؤلفات أبرزها  ❞ اصول الطهي النظرى والعملى ❝  ❞ اصول الطهى الجزء الثانى ❝  ❞ الجزء الاول الحساء والصلصات ❝  ❞ الجزء الثانى اللحوم والدجاج والارانب والاسماك ❝  ❞ أصول الطهي اللحوم والدجاج والأرانب والأسماك ❝  ❞ أصول الطهي النظري والعلمي ❝  الناشرين :  ❞ مكتبة النهضة المصرية ❝   ❱
من كتب تعليم الطبخ  - مكتبة كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكور.
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  منصّة المكتبة 
( التسجيل مفتوح )كتب نظيرة نيقولا وبهية عثمانمكتبة كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكوركتب تعليم الطبخأفضل كتب في كتب تعليم الطبخكتب صنع الحلوياتكتب أكلات صحيةكتب صنع المعجناتكتب تحضير العصائرالمزيد من التصنيفات كل الكتب في  كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكور كل المكتبات وسوم ذات صلة:
# الصحة . #الحلويات . #وصفات . #الطبخ #طبخ وحلويات #اغذية . #المطبخ العالمي #ركن الطبخ والأكلات الشعبية #المعجنات #حلويات عالمية #حلويات وفطائر #أكلات صحية #طعام . #اطعمة 


 جميع الحقوق محفوظة لدى دور النشر والمؤلفون والموقع غير مسؤل عن الكتب المضافة بواسطة المستخدمون. 
للتبليغ   عن كتاب محمي بحقوق نشر فضلًا اضغط هنا 
مكتبة تحميل الكتب مجانا
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    و بعدين هنسخن اللبن والكريمة اللباني في وعاء آخر على النار مع قليل من الثوم ثم نضيف له الجبن البارميزان والشيدر و نخلطهم جيدا .
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  المؤلف:
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